FEINE KUCHE

GUTE REZEPTE NACH MEINEM GESCHMACK

Schweizer Gefliigelsalat

. Die Gefligelbouillon zum kochen bringen, die Hahnchenfilets
Z UTATEN : einlegen, Hitze herunterschalten und die Filets 6 Minuten garen.
200 ml kraftige Gefligelbouillon - F'ilets heraus nehmen und abkihlen lassen. Bouillon anderweitig
250¢  Hahnchenfilet weiter verwenden.
150 g Emmentaler Filets und K&se in etwa 1 cm groRe Wirfel schneiden, Ananas-
3 EL Ananaswiirfel warfel, Erbsen und den in Réllchen geschnittenen Schnittlauch
3EL zarte Erbsen (Konserve) dazu geben.
12E;‘g ?eci:z,lgl&i(;:r&na?soélmen) 3 Der Mayo.rmaise den Ananassaft, Zitr.one zugepenund gut ver-
3EL Ananassaft riihren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. D|e'aromat|sche Mayqnnal-
1 Spritzer Zitronensaft se behutsam unter den Salat heben und eine Stunde durchziehen

. lassen.

2 Prisen Salz
1 Prise Pfeffer (frisch gemahlen)
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